
Abendkarte (18:00 – 22:00 Uhr) 

 

 

Weinempfehlung 

 

Weißwein 

2018er  Sauvignon Blanc tr. 0,1    l    4,90   

 Weingut Zweytick  0,2    l    9,80 

 Steierland Bergwein  0,75 l 35,50 

 

Rotwein 

2015er  Conte di Campiano 0,1    l    4,90 

 Terre Siciliane 0,2    l    9,80 

Nero d'Avola, Syrah 0,75 l 35,50        
 

 

Salate 
 

▪ Bunter gemischter Salat/Gurken/Paprika 

rote Zwiebeln/Honig-Senfdressing 8,50 

 

▪ Kopfsalatherz/frische Pfifferlinge/Harrys Bar Vinaigrette 10,50 

 

▪ Caesar Salat ,,klassisch‘‘/Pochiertes Ei/Bacon/Parmesan 12,50 

 

▪ Salat „Sebald“/gebratene Hühnerbrust/Honig-Senfdressing 12,50 

 

Suppen 
 

▪ Beinfleischsuppe/Markklösschen/Gemüsewürfel 6,50 

 

▪ Gelbe Paprikarahmsuppe/Crostini 7,50 

 

Pasta 
 

▪ Pfifferling Ravioli/Parmesan/Blattpetersilie 16,50 

 

▪ Spaghetti/Tomaten/Basilikumpesto 9,50 

 

 

Auf Wunsch servieren wir Ihnen gerne Baguette, Frischkäse und Butter 1,80 

 

 

Sebald-Klassiker 

 

▪ Vitello Tonnato/Apfelkapern/Thunfischsauce 14,50 

 

▪ Fischsuppe von Edelfischen (pikant)/Aioli Crostini 18,50 

 

▪ Geschnetzelte Kalbsleber/Salbei/Rösti 19,50 

 

▪ Wiener Schnitzel vom Kalbsrücken 

Butterkartoffeln/hausgemachte Preiselbeeren 22,50 

 

▪ Ofenlachs/Blattspinat/rote Zwiebeln aus Tropea/Butterkartoffeln 23,50



Abendkarte (18:00 – 22:00 Uhr) 

 

ALLE PREISE IN € 

Auf Wunsch erhalten Sie unsere Allergenkarte. 

Bezahlen Sie bequem und bargeldlos mit Ihrer EC-Karte 

Fr. & Sa. ab 19.00 Uhr pro Person 1 Euro Musikzuschlag  

(von September bis März) 

Vorspeisen 

 

▪ Burratino/bunte Tomaten/Rucola/Pesto Rosso 16,50 

▪ Kalbszunge/Salsa/Rucola/Tomaten 16,50 

▪ Tatar vom Hohenloher Rind (pikant)/geröstetes Schwarzbrot 19,50 

▪ Carpaccio vom Rind/Rucola/Parmesan/Balsamico/Olivenöl 14,50 

  

Hauptspeisen 

 

▪ Barbarie Entenbrust rosa gebraten/Pfifferlinge/bunte Karotten 24,50 

▪ Geschmorte Kalbshaxenscheibe/Zwiebelmarmelade aus Tropea 22,50 

▪ Tournedo 150g/Tomatensugo/Basilikum Gnocchi/Salsa 25,50 

▪ Gebratenes Thunfischfilet 200g/Sizilianische Paprika Caponata 28,50 

 

Vom Grill 

▪ Rib Eye von der fränkischen Angusmanufaktur 300g/Café de Paris-Butter 29,50 

▪ Filet von der fränkischen Angusmanufaktur 200g/Café de Paris-Butter 29,50 

▪ Kotelette vom frischen Kalb 300g/Gremolata 28,50 

▪ Languste Schwanz 250g/grüner Salat/Café de Paris-Butter 36,50 

  

Beilagen zum Steak 

Grüne Bohnen/ Kartoffelrösti/ Rosmarin Kartoffeln 

Blattspinat/ Römersalat (Caesar Dressing) je 4,50  

 

Dessert 

 

▪ Beeren Trifle/hausgemachtes Vanilleeis 8,50 

▪ Klassisches Tiramisu/frische Kirschen 7,50 

▪ Palatschinken/Aprikosenkonfitüre/hausgemachtes Vanilleeis 9,50 

▪ Dreierlei Käse/Feigensenf/Nussbrot 12,50 

von Feinkost Langer Mögeldorf 

 

 

 

Zusätzlich zu unserer Karte: Tafelempfehlungen vor Ort 

 


